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安徽省教育厅关于印发《安徽省学校食堂
食品安全管理工作指南（试行）》的通知

̻Ńͼȍȃʕ̄ĻŃļÆΣͩĿ̻Ɲ˺Ʃɂʓ̱ͼȍΔƋ̳ʓ̱ń
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安徽省学校食堂食品安全管理工作指南（试行）

Ɩ̙ŹʓdιÆ̳Ĵɜ̱ơƋi ƜΧ;ʼêĿǱɠǢɞʕ

̎Ŀ˧ʉΊʓ̱Χ;ʼêŧ̑ĀΪǶʕ̎äˍΎΊŃɧǢʕͩ͝

Ǯì˂ ÆΣγǮì˂ ȷˮʨdΪǶĭǮì˂ ìʼγǮì˂ó

ǥ̞ˑƚʔ:Ɂɠɑ̱ȣΧ;ʼêʕ̎ƜȨ̤sàΎΊ pȥǴ

Χ;ʼê)ʠäǾΎɂäˍĿ̡̞ˑʓ̱Χ;ʼêƚʔ:ɁͼǱ

ɠʓ̱Χ̰ʕ̎ͼäǾ¬ĬɂĒȧ»͔ʱ̧ο̎ɲƷĿʄŏɉȨ

ʒ;ɉȨʒ˞iǥˑĔʓ˃ÆΣƜ̻ƪ̻ͪʓ̱ͼƸÉȣĻȫť

ǡěʓ̱ļơƋi ƜΧ;ʼêʕ̎;̡˻˥i ȥǴƜÆΣ̨

ʂɒʝƜΧ̰Ŀ̆ÅɉȨʒ;

一、学校主体责任

>9ʓ̱Ǎ̯Χ;ʼêʠƖʓ̱ʼêĴʠƜÝ»Ĉ˳ĿȟǒΪ

êƳ̞ˑȡóΧ;ʼêʕ̎ƌǟιĴʠ»͔;

@9ʓ̱Ǎȟǒqʓ̱ƚ»2:ȌͼśʕΧ;ʼêƜʓ̱2:

Ȍͼ͊Ȝʕ̎γò2:ȌͼΧ;ʼêʕ̎ΜιΧ̰ʕ̎ȌΜɂǅ

ŏƜΧ;ʼêʕ̎ɒʝĿƳŁͤɒʝĴʠ̳:ι̻ŏΜĴʠ̳:Ŀ

̡ʓ̱Χ̰Ĵʠʱ̧êȧǢɞιʕ̎;

B9ʓ̱Χ;ʼêˑ̧̱¤2:ƌ;̱¤ŞΧ;ʼêȠŝ:Ɂ

ȌĿ̡ʓ̱Χ̰ʕ̎Ĵʠ2͝:;̱¤˩ʓȼė̺»ǅǈ̢ȩŝ

ȹɝʃ̒ƅιγɟΧ;ʼêĴʠĿ̆ǱΧ;ʼê!̅Ŀ̒ƅŬλ

Ö°ːĔĿťʌŬλÖ°ɁǴƳùĪ̞ˑ;
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D9ʓ̱Ǎ`{ŭĻāļ̳Χ;ʼêʕ̎ȌΜĿȟǒƳ̞ˑơ

Ƌi ηʋ:ɁƌǟĿŁͤΧ;ʼêʕ̎ȇó:Ɂ;

E9ü{ɳȽƜƋ̷ʓͼƸÉȣΧ̰ˢūŢØiđ̑ĒȻ˥ Ŀ

ŦďɀèyɝǪßƵɅŕĭƒǏ̑Χ̰ĿŦďɪɵĐƜƵɅŕĭ

ƒǏ̑̿̈́;ˑĔ̑Ā°ĂɴŤƜĕɦƣǴÆΣʓ̱Χ̰Ŧʿ̡

¥ƵɅŕĭƒǏ̑;

H9ƵɅŕĭƒǏ̑ʓ̱Χ̰Ɯyɝ pɇŴ̊˥ ʍʋǍü

{Ȃǒ$Ȍ^͕ĿȞȡȷˮäˍƜȔǣ p̧ŴǏ̑¨ǸƜȇó

ʛÅĿöɇŴ$Ȍ̑ŴƞÅͼΧ;Ǐ̑ʐ̥ʛͼȔŴȌΜΪǶʛ

ɂ;

I9ʓ̱Χ̰ØiƵɅͼĭƒǏ̑ŕˣȎ˥ ʍʋ˥ ĿǍȟ

ǒΪêΪêɀʱι˛ŖɒƌĿ˺ʙìȩȊ̘ƜĒȻȎɘˣȎ&Ƶ

ǹΧ;ʼê:Ɂͼyɝ̝źŮïƜ pȥǴʍʋŕȚ̿ɳȽƜ 

pʕ̎ʍʋ;ƵɅͼĭƒǏ̑Ɯyɝ pɇŴŕ˥ ʍʋˏ˺ʙ

ZQSS_ŕ[c]@@<<<ɸʛ;

K9ʓ̱ǍŧƋ̘ƜƵɅĒͼ̔ĭƒǏ̑Ēŕ˥ ʍʋ˧$ɪ

ɵ̿̈́ĿŁͤ̌ĒƜ:ͼɚͼż̊̐dƦƻ͊ƜȺΤĒȻ;ʓ̱

Ƶǹʕ̎:ɁĿɞ̋øƀ͕ɜ̿̈́ǾȮĈ˧$Ǐ̑Ŀ̞ˑΧ;ʼ

êʕ̎ƌǟͼΚ̧Χ;ʼê:ɁĿŦʿ¸ǾȮǏ̑ι`˝;

M9ʓ̱Ǎȟǒqʓ̱̤͋ͼʓdͼˮ¤ͼÆŌȦ͆ͼΧ̰ʕ

̎ȌΜͼ8ǴȌΜɂǅŏƜáΧĭΜɝĿɜΧ;ØLͼΧ̰ʕ̎ͼ
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˥ ʍʋˣȎɂÜ̊ʓ̱ơƋi ƜÝ³ǣ̸ŢʠğˍĿƳˍȼ

ȩΉʓ̱Χ̰ɞ̅Ĵʠ;

><9ʓ̱Øi˥ ʍʋĒȻ˥ ƜĿ»ìȩ˥ ʍʋƜ͇ěͼ

ɢɬͼΧ;Ǐ̑ʐ̥ʛɂ^Cɂ;

>>9ʓ̱ɜ̱ȣʼê̝ΝɑȟʖƋĿǍɘÎɜΧ̰Χ;ǌŶͼ

Fjɯͼ{ ɯͼŭăͼ´͐ɯͼ üpüķhÙ˰ɯɂÝεɧ

Ÿˑʹå͖Ǣˊê¿Ǧ;

>@9ʓ̱2:ȌιΧ̰ʕ̎ȌΜ»˺ʙέǧ̾Ƀ4Ł˯ȄΈί

ĒȻĿũɒǳ̅Χ̰Χ;ʼêǋĠŇǜȁʓdˮ¤͞Ǻέǧ̾Ƀ

4Ł˯ȄΈίĿ̆ŧʓ̱Χ̰ƜǢɞ;

>B9Ƌ̷ʓιƸÉȣ˩ ɷǍȡʓ̱ȇó2:Ȍŧʓdñ̈́

i ĿȡɳȽƜǍȟǒˮ¤Ŏ ƌǟ;ǍŁͤŎ ȌΜ̳:Ŀƌ

ˍŎ ɴŤ;Ŏ ȌΜ2:̡n˅ʱ̧˖âʟȿĿ̡Χ̰ʷαʨ

dͼȔŴȌΜĴʠ'Ġɂʱ̧ǢɞĿΠïŎ ʆɶ;̡Ŏ Ƌ̐

ʹƜιʓd̍ŘƜΧ;ʼêý͙̊ΙŋŬλĿɞ̋ǒʲÖ°Ŀ̡

Ö°Ǔʺʱ̧~͑ĿƳȟǒ̦ŗ;

>D9ʓ̱ǍĚʚȩΉ©ĊʄȻΧ;ʼêČƝ˗ÆĿ»̯Χ;ʼ

êˬʢƷèΪǶÆΣÆʓĈ˳;˩ʓȼė̺ȩΉŝȹΧ;ʼê˗

ɡÆΣ¨ǸĿ˻ɾʓdΧ;ʼêĥǾ&Ǫ;

>E9ʓ̱ǍȟǒơƋi Χ;ʼêǍ͌ʕ̎ιƐ̐ǣ½ǖΌ

ƌǟĿƌˍΧ;ʼêǣ½Ǎ͈͌͛;

>H9̐dΧ;ʼêǣ½ŕ̀×ɻΧ;ʼêǣ½ĶĿʓ̱Ǎǒʲ
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Ø̓ťŨːĔń

Ļ>ļĚʚʇǺɱÛɒʝʱ̧ÄρŇ

Ļ@ļΡɫ˥ ĿƳȭÅäˍɜ @̷ĶĈ͍ŸɜɢÆΣͼŃɧ

ǢʕͼʨdΪǶɂγòǖΌŇ

ĻBļ̩ʀ̤Ęŕ̥̀&̤ĘΧ;ʼêǣ½ƜΧ;̊øˢúͼ

Ĵüͼiüͼʖ{ʖĔιʹɧĿƳȭÅŃɧǢʕγò»͔Ø̓ˊ

ƌːĔŇ

ĻDļ`̿ŃɧǢʕͼʨdΪǶɂγòʱ̧ʹɧˤ̅x̎Ň

ĻEļ̀ ̿ȇóγò̡i Ōdʱ̧ˤ̅ĿǱɠŧŌd̊ˮ¤

̾+Ŀ˺ǖ'ĠĿΠïά˺ɀ̤ĴʠŇ

ĻHļĚʚȩΉŌd˵̎Ô̤ιΧƇƋ˰ǣ½Ǎ͌˵̎ƫ͈;

>I9ʓ̱»ǱɠΧ̰Χ;ʼêʕ̎Ŀ̡˿ŏΧƇƋ˰ǣ½ͼʀ

ɜΧ;ʼêý͙ŰȅŦÖ°ŕʵǰÖ°ŦƆʋƜƵɅĒŕ̔ĭƒ

Ǐ̑ĒŕơƋ` ƜɇŴĿʓ̱Ǎ˧$̊ĶǊɫƵɅŕĭƒǏ̑

̧Ɩ;

>K9ʓ̱ǍȟǒǇʥx̎ƌǟĿʖǒwʻͼ·ʧͼ̝ʧͼɃǝ

´ĖɂǇʥ̔̎ŉ̟Ŀ̙ͤŉ̟£˺Ŀ̓͢Ōdιˮ¤̡Χ̰ͼ

¥LΧ;ȫ̊øșȡóΧ;ʼêƜsàͼȟʃĿ̡˻ŖƜΧ̰Ǉ

ʥöˑĮͤʆɶĿ͑ˑ͊ēĂx̎;

>M9ǜȁʓ̱̆ǱΧ;ʼê:Ɂ̙ŋ;

二、学校食堂管理
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（一）制度

>9ʓ̱Χ̰Ǎ˧$̓ʿΊΧ;Ǐ̑ʐ̥ʛΎĿƳƀ͕ȭÅΧ

;Ǐ̑ʐ̥ʛɏŁƜǏ̸̑ǿʱ̧Ǐ̑ĿŦʿ¸ǾȮǏ̑;ΊΧ

;Ǐ̑ʐ̥ʛΎͼΧ̰ȔŴȌΜƜΪǶʛŁͼ pȥǴΧ;ʼê

Ǣɞßɑśƪʕ̎ɂƪʟˍ̊īŷǢɞ!̅Ǔʺʆɶ͆ɂ̝ΝǍ

Ȣŕ͡¶ɜ͚ ɯů̹ʋɛĿƀÈÕ°ŕ̼Ǧ;

@9ʓ̱Χ̰ǍʊȞìǙ͏ˢūĿŦȫ̑żƖǿƜ;

B9ʓ̱Χ̰ǍȟǒΧ̰i ̝ΝìȩƌǟĿżiìñ̝ΝƮ

̦ɂĒȻ͍Ōd̊ˮ¤ìȩΧ;ʱAɹƯͼ˥ ʍʋɂ̝Ν;

D9ʓ̱Χ̰ǍƌˍΧ;ʼêʕ̎ƌǟĿɅȐʅŦĺǥȫťƌ

ǟń

Ļ>ļΧ;ʼêʕ̎đ̅ιǖΌƌǟŇ

Ļ@ļɧŸ̊ʖĔʖ{ĻöʨdăͼƊˤ̊˺ΙʖĔͼĢõĢ

ĤʖĔɂļˍȼķhÙ˰ͼǷǔͼ̱şƌǟŇ

ĻBļǏ̑ɧŸʕ̎ƌǟŇ

ĻDļΧ;ͼΧ;İǱƙͼΧ;ȇóǽ;ØL\ʛ\¼ͼʱ

A̅şι̦?ʆɶƌǟŇ

ĻEļ üpüķhÙ˰ʕ̎ƌǟŇ

ĻHļ³ˆΧ;ìȩȊ̘ͼơƋˍεØLƌǟŇ

ĻIļΧ;İǱƙ˄iʕ̎ƌǟŇ

ĻKļΧ̰ȔŴȌΜΪǶʕ̎ͼ̨ʂʕ̎ƌǟŇ
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ĻMļΧ;Nʀʕ̎ƌǟŇ

Ļ><ļΧ;Ǐ̑ʙĬŧˊƌƌǟŇ

Ļ>>ļΧ;̢ȕ̊ΡɫǏ̑ƌǟ;

E9ʓ̱Χ̰ǍʖɛŭiƜ{ ăŕŭi)ʠɯĿƌˍƳɜů

̹ʋɛìvȌΜ)ʠäǾ;

（二）人员

>9ʓ̱Χ̰Ǎ`{ŧʓ̱͚ äŒȇ˞ǍƜΧ̰ȔŴȌΜĿ

Χ̰ȔŴȌΜŧ͚ ȌÒ`˲Ŧ̺ǥ >ń><<ĿȔŴȌΜŝʶĮ̂

ʂ͊Ţη;

@9ʓ̱Χ̰Ǎ`{ŭĻāļ̳Χ;ʼêʕ̎ΜĿƳŁͤøĴ

ʠ̳:;Χ;ʼêʕ̎Μ˩ưǍˇ̔eɴŦ̺ǥ D< ʓĶƜΧ;

ʼêȇó$ʶͼ$äͼäǩͼ̘ĮιøșȇóŭŴˬʢơƋ̨ʂ

ƳǏ˽͕͑̿;

B9Χ;ʼêʕ̎ΜƜ̳:ń

Ļ>ļ«ȶ̸̻Χ;ʼêʕ̎ƌǟĿ˻ ǼΧ;ʼêʕ̎ɒʝ˔

͑Ň

Ļ@ļ͒ʉΊ pȥǴ͈ĥΧƇƋ˰5sǣ̸ΎιǏ̑ˑĲĿ

ͤˍƩΙŋƜΧ;;ĊιǱĴƌʠʷƁĿˑĔΧ;ʼêΙŋÝε

ĥˊĿƌˍǱĴ)ʠäĬŇ

ĻBļƌɵΧ̰ȔŴȌΜΪǶ!̅ͼΧ;ʼę̂ʂ˽͑̊Χ

;ʼêđ̅ɂɴŤŇ
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ĻDļ̞ˑ̸̻Χ;ʼêʕ̎ƌǟͼǱĴ)ʠäĬŇ

ĻEļ2:Χ;ͼΧ;İǱƙ̊Χ;ȇóǽ;ØL\ʛ\¼ͼ

ʱA̅şιØLʆɶŇ

ĻHļ̱ ȼȩΉΧ̰ȔŴȌΜΪǶ!̅ͼΧ;ʼę̂ʂ˽͑̊

Χ;ʼêđ̅Ŀ̊ĶÙŅΧ;ʼêŬλŇ

ĻIļ˧$xɛŦ͕̿Χ;ͼΧ;İǱƙͼΧ;ȇóǽ;Ň

ĻKļ˧$ǖΌͼxɛΧ;ʼêǣ½Ň

ĻMļȟǒΪêΧ;ʼêʕ̎ͽ͛Ň

Ļ><ļ`̿ŃɧǢɞʕ̎γòȩΉǢɞ!̅Ň

Ļ>>ļΧ;ʼê$ʶͼ$äͼäǩͼäǾ͏æȽιΧ;ʼê

̘ĮäˍƜøș»͔;

D9λȡȷˮʨdΪǶĭäˍƜȡΐΧ;ʼêĄĉƜȌΜĿŦ

ʿȔǣˇćȃˇè̗Χ;ƜĴʠ;Χ̰ȔŴȌΜ˩ưʱ̧ŝȹΪ

Ƕ!̅ĿƳȞȡȡÀΪǶʛŁĒ̥ŢηĴʠĿ˸»ĶǍʱ̧ƑĶ

ΪǶ!̅ĿøΪǶʛŁǍɜʓ̱Χ̰ů̹ʋɛʱ̧ǡŝìv;

E9Χ̰ȔŴȌΜ˩·ŢηƟǍʱ̧ΪǶǋĠ!̅Ŀ̐ʹλȡ

̐0ͼÁOͼ3γΟċɂĉċ̊ǀΛȡɤ̗ŕ¢˹ƜΧ̰ȔŴȌ

ΜĿǍƚǸ͍Χ;ʼêʕ̎ȌΜɂǖΌĿǒʲƱΡΧ̰ĴʠŇ˸

»Ķʱ̧ƑĶΪǶ!̅Ŀʭ̅ŁˢȖƳ̯ȡΐΧ;ʼêƜĄĉρ

k͊Ē̥ÝĐŢη;ƃγȡɤ̗ƜȔŴȌΜĿ˄iƜű̥Pˏ͜

ų͗ŁĿƳ̊ĶȒɽŇʮŪŝȹ͏ƃÏ͊Ŀ̥ȔǣȤˇćȃˇè
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̗Χ;ƜĴʠ;

H9Χ̰ȔŴȌΜǍ̙ȞŮïƜƈȌʨdĿȚ̿ıɶQ9> Ɯ»

͔;

I9Χ̰ȔŴȌΜ˩ʁưʱ̧ŝȹΧ;ʼę̂ʂĿ˽͕͑̿͊

Ē̥Ţη;

（三）场所和设备

>9Χ̰ȟʖͼǯ&ɯňͩͼΧ̰ʖ{`ɛɂǍȚ̿ΊΧ;ʼ

êȷˮ̘Į pȥǴ˺iʨdäǾΎƜ»͔;

@9ǍʖŭiǥȈƿɂķUĴüͼiüƜķh͂ͬŕʖĔĿø

ʋɛŦɝͭ˹Χ;ĿƳȡŁůƜɯś̘ʢ;ķh͂ͬɂʖĔÒß

ŕ˳ƴŧǱĴΧ;Òßȇ˞Ǎ;ȈƿͼƢŚͼƂ͂ʗɂķUĴü

˄iƟǍÎķhĿ˄i͊ǍķhÙ˰ͼΰƫ͂śƳśͪʀ¶ɜ˺

ΙŮïƜȂǒŲăͼɯ̕;

B9̙ȞΧ;x̎ɯɢȧĦʽɨͼĦĚ͂ͼĦνĽĿσ/ιò

ƥĦͭĽͼĦͻ̓Ŀ·ƬʗĦǤîͼĦͻ̓;

D9ʨdăɢȧͼhƃ̦ͬ̊ȧĦĚ͂ͼĦͭƇͼĦʽɨĿ̈

ͬĈ¥ĦͭƇͼĦĚˠͼĞ͂ŮïĿĦȯΫ;

E9Ǎˍȼʱ̧ŅŠʹ˪ĴʠĿƚ»ĉǑdƇǫͪͼȬͪͼȋ

˷ͼƄŠƜĥƌĒ$̆àΊĉǑdƇĥƌ)ʠäĬ  pȥǴɧ

ŸΎ;ˑĔŅŠʹ˪ĴʠĶĿǍ̡̻ĊΧ;ĻɅȐˢúļØ̙̓

ǔːĔĿŦǍͭ˹Χ;ͼΧ;ˇćȧ̊ɅΩɥúĿŦǍɜΧ;Ǳ
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Ĵ)ʠĶʱ̧;˄iŅŠʹ˪ɕƇ͊Ǎ̯Ÿȡʖ{ͼĴü̊˳ƴ

ʣǎķh;ŅŠʹ˪ɕƇǍqŭȌ2:Ŀŭ̂ŕŭăʍȂʀ¶;

H9͒ʉǱĴƌʠΧ;ƜǗ»Ŀ`{ȇǍƜʖĔͼʖ{ͼ˳ƴͼ

Ĵüɂ;Ŧʿ̯ǱĴƌʠΧ;ƜʖĔͼʖ{ͼ˳ƴͼĴüiǥŧ

ǱĴƌʠΧ;ĦóƜi˴;

I9ʖ{Ɯ͡¶ʋɛĿǍ̈ǥ)ʠͼķUͼǷǔιĳ̺Ǽ̉ͭ

˹;ȵˍʼΩƜʖ{ʖĔǍʼΩŽȵĿŧɢȧͼσ/ĦȑŵĿŕ

̙´ÑƜķUͼǷǔƊă;

K9ʖ{ͼ˳ ƴιĴüŧΧ;ƜˇćȧǍƮǲͼĦŔřŕΥȑĿ

Ĉγð̞γʋ͓Óȡ̀ðĿ̈ǥķUĿĥɫ͉ĚΧ;Γ΅ͼͭˠ

ɂ;

M9Ǎ̡ǱĴͼNʀͼĵŨΧ;Ɯʖ{ʱ̧ˍȼ!̅Ƿǔͼķ

̎ķhͼÙ˰Ŀ̡̙œʖ{̊ĢõĢĤʖ{ʱ̧ˍȼ̱ş;Ģõ

ĢĤʖ{Ǎ`¥ůvœǟɴ;

（四）食品安全自查

>9ʓ̱Χ̰ǍêȧśʪǏ̑ʙĬƋƜΧ;ʼêʰ˪ȖXιΙ

ŋεĿͤˍΧ;ʼêđ̸̅ǿι»͔Ŀȟǒđ̅ķʍĿƌˍđ̅

ɴŤ;

@9Χ;ʼêđ̥̅đ̧ǅǈŕĭƒȠšĒŭŴɒʝȩΉ;

B9Χ;ʼêđ̅ɅȐƌǟđ̅ͼˍȼđ̅ιŭ̸đ̅ń

Ļ>ļƌǟđ̅ń̡ Χ;ʼêƌǟƜ˞i͏Ŀ˩ ưė̺ȩΉŝ
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ȹđ̅;ɜȷˮΧ;ʼê$ʶͼ$äͼäǩͼäǾ͏æȽιΧ;

ʼêȷˮ̘Į̐d̖ɑĶĿ̊ĶȩΉƌǟđ̅ι̫ɵŇ

Ļ@ļˍȼđ̅ńǍ˩Ψė̺ȩΉŝȹΧ̰Ǐ̑ʙĬđ̅Ň

ĻBļŭ̸đ̅ńʡˬΧ;ʼêΙŋ̝Ν͊ĿǍǒʲȩΉŭ̸

đ̅;

D9̡đ̅Ƌ̐ʹƜý͙Χ;ĿǍǒʲΡɫ˄iĿʀ¶ɜǱP

¾ǿͼŽȵ̘ʢƜŭòɯ̕ĿƳ̊ĶØ̓˛Aͼπ˜ɂx̎ːĔ;

̡đ̅Ƌ̐ʹƜøșΧ;ʼêΙŋĿǍǒʲØ̓Ö°ːĔĿ̙ͤ

Ö°Ɔʋ;

（五）食品采购

>9ʓ̱Χ̰˄iƜͣͼȧͼνͼ͂ĻÍļǽ;ͼd͗͵ͼǁ

ͪͼ̚ ƌ;ͼʕ Ϋ;ɂ³ˆΧ;Ǎˑ̧ìȩȊ̘ͼơƋˍεØL;

ɪɵ˥AʇʃĶǍŁͤ˥AÊƜ:ɁιƣǴĿɪɵǽ;Cß:Ɂ

ƾĿ̙ʛΧ;ʼê;ɪɵƜ˥Aʇʃͼǽ;Cß:Ɂƾ̊˥AÊ

˻˥ƜΧ;dǽĻǏ̑ļʐ̥ʛĻ~ʬȽļɂĿǍʀͽ{̅;

@9ʓ̱Χ̰Ǎȟǒ˥AÊʟȿι˛ŖɒƌĿǱɠ̡Χ;ˢú

˥AÊƜǢɞĿˍȼ̡˥AÊʱ̧ʟȿ;ʀɜΧ;ʼêý͙ƜĿ

ˀɞ̋Ö°Ɯ»ʊğɞ̋Ö°ĿˀζɽƜ»ʊğ̊ĶζɽĿƳ̯

ȇóĴʠ'ĠǖΌÆΣ̧¹γòιŃɧǢʕγò;

B9ʓ̱Χ̰ØLΧ;̊ˢúǍ\̓¼ʛĿ\̓¼ʛƜ»͔à

Ί pȥǴΧ;ØL\ʛ\¼ʕ̎äˍΎ;öˑͼĮͤͼʾÖʆ
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ɶƳ̙ʀΧ;ʱA̅şɂ̝ΝĿȟǒʱA̅ş̦?;

D9ʓ̱Χ̰ØLΧ;̊ˢúĿǍȭÅťŨ»͔̅şʐ̥ȇó

æȽĿƳ´ʀǱǦìǩĻŕɪɿļƜ~ʬȽŕøșņʛń

Ļ>ļȔΧ;dǽ̀ØLΧ;ƜĿǍ̅şøΧ;dǽʐ̥ʛι

ǽ;͕̿ʛŁæȽɂŇØLΧ;İǱƙͼΧ;ȇóǽ;ƜĿ̅ş

ø̑ŴƞÅιǽ;͕̿ʛŁæȽŇ

Ļ@ļȔΧ;Ǐ̑̀ĻÊɧͼ¸Ńͼ̈żǐɂļØLΧ;ƜĿ

Ǎ̅şøΧ;Ǐ̑ʐ̥ʛɂĿØLΧ;İǱƙͼΧ;ȇóǽ;ƜĿ

̅şø̑ŴƞÅɂŇ

ĻBļȔΧiĕǽ;dǽ̀ȃˇØLƜĿǍ̅şƳ´ʀøy

ɝ̝iȦ̇ŕ̀ƘɄʛ~ʬȽŇ

ĻDļȔơƋǼŊŃɧØLΧiĕǽ;ƜĿǍ\̓Ƴ´ʀq

ŃɧȩǮ̀ŕǏ̑̀ǱǦìǩĻŕ2:ȌɪɿļƜLAņʛŇ

ĻEļØLºþ͵ͪƜĿǍ̅şǸƇǽ;!í͕̿ʛŁŇØL

ȳ͵ƜĿʫǍ̅ş͵;;C!ş͕̿ʛŁ;öȡí'̐dĶĿĢ

μþº͵ͼ͂ǽ̊ƌ;Ǎ˻˥ȇóĉ˰͑¦!şħ͏ǖΌ;ØL

͵ͪƌ;ƜĿǍ̅ş͵ͪƌ;Ɯ!ş͕̿ʛŁ;ˏ̡ØLƜW˅

ʱ̧ĕɕʞ´!µ;

E9ʓ̱Χ̰ŦʿØLͼ˄iȫťΧ;ͼΧ;İǱƙͼΧ;ȇ

óǽ;ń

Ļ>ļ¸ʙ̙CȼƜΧ;ͼΧ;İǱƙŇ
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Ļ@ļ}=̖Cͼν,¦=ͼǤ̖dŠͼͭ ģŦUͼįȡȯƇͼ

ˡΑˡəŕ¢ˉ͏ǋȯŷƜΧ;ͼΧ;İǱƙŇ

ĻBļɆȭäˍʱ̧!íŕ!íŦ͕̿Ɯ͵ͪĿŕɆǏ!ŕ

ş!şŦ͕̿Ɯ͵ͪƌ;Ň

ĻDļŦȚ̿Χ;ʼê̘ĮƜΧ;ˢúͼΧ;İǱƙȫ̊Ù

˰ƙͼhôƙɂΧ;ȇóǽ;Ň

ĻEļΕɅΩɥúͼ˳ƴͼʦɣĴüɂͭ˹ƜΧ;ͼΧ;İǱ

ƙŇ

ĻHļĦ̘ɪƜ͈ɅΩΧ;ͼΧ;İǱƙŇ

ĻIļǵ͘¦ǠĻɅȐǵ͘¦ͨͼǵ͘¦ΒļŇ

ĻKļȓʎ̚ͼ͗ƕƬ˅ͼÞdġʴͼ̐ƺɓ̚ɂƩΙŋΧ

;Ň

ĻMļÞdǸƇŕÞdǸƇƌ;ͼ¨ºþɂŇ

Ļ><ļȷˮƖĥĉɂƗʜǗ»ŁȪÈɫdǽǏ̑ƜΧ;Ň

Ļ>>ļøșŦȚ̿$ʶͼ$äŕΧ;ʼê̘ĮƜΧ;ͼΧ;

İǱƙͼΧ;ȇóǽ;;

H9ʓ̱Χ̰Ǎ
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ĻBļüȡɭŷƜ¢ˉ͏ǋŇ

ĻDļ̘ɪ̘ʢȚ̿ȇó»͔Ň

ĻEļɜ̙CȼĈ;

I9ʓ̱Χ̰Ǎ̡ØLƜΧ;ͼΧ;İǱƙͼΧ;ȇóǽ;ʱ

̧œǟ̅ş;̅şȼăĿ̥ͥ&ĳ̺Χ;Ɯœǟ̖ɑ;ĢõΧ;

͆ȧœǟŧ̘ɪ̘ʢƜœǟ»͔Ŧʿ¸ʙ4BÚĿĢĤΧ;͆ȧœ

ǟŦˏƩǥ7MÚ;

K9ʓ̱Χ̰Ǎ´ʀ˩ȏLǆŕ`˝Χ;ͼΧ;İǱƙͼΧ;

ȇóǽ;ƜπÃņʛĿöˑĮͤʆɶΧ;͇ěͼä͕ͼÒßͼd

ǽīȼŕdǽƭ̭ͼ̙CȼͼʱAīȼȫ̊˥AÊ͇ěͼɢɬͼ

̾+ĒȻɂĈ˳ĿŰq˥AÊǦǩŕɪɿͤɸ;

M9ʱA̅şʆɶιȇóņʛ̙ʀȼĺŦ̺ǥǽ;̙CȼȀ͊

HƈȝŇήȡŁ̙ͤCȼƜĿ̙ʀȼĺŦ̺ǥžư;Χiĕǽ;

Ɯʆɶιņʛ̙ʀȼĺŦ̺ǥ Hƈȝ;

（六）食品运输

>9ŦǍ̯Χ;̊ˢɥúŧȡ˰ȡ˪Ƈ;įΩʦɣĿʦɣΧ;

̊ˢɥúƜȾɗιʦɣȡ˰ȡ˪Ƈ;ƜȾɗŦǍįi;

@9ʦɣƟĿǍķUʦɣȾɗƜȾ˦Ŀ̙Ȟ`˝˳ƴķU;

B9ʦɣʙĬƋĿǍØ̓ĥ̓ͼĥΙːĔĿΧ;ŧȤΧ;ͼŦ

̈́ͪˁƜΧ;ˢúǍśŲĿΧ;ɅΩʾÖķU;

D9Χ;Ɯœǟι`˝ĶăǍȚ̿Χ;ʼê»͔;
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E9`˝˳ƴ˄i͊Ǎ̊Ķķ̎ͼÙ˰;

（七）食品贮存

>9ʓ̱Χ̰NʀΧ;ƜȗǌǍˍȼ˺Ιɽ̠ĿĥȬĥǫĥŠ

ʖĔʾïĿŦǍʀ¶ȡ˰ͼȡ˪Ƈ;ͼƈȌd¨i;ͼəƇɂ;

@9Χ;Ǎśɯś˕śͪͼ÷σ÷ɢ >< o| ȫŢʀ¶ĿŦ̈́ͪ

ˁƜΧ;ˢúǍśŲŕś÷NʀĿƳȭÅΧ;ɅΩ̘5ƜNʀɳ

Ƚʱ̧Nʀ;

B9ËΩΧ;ĻΧiĕǽ;Ņ¥ļNʀʋɛĿǍ̘ŁΧ;Ɯ͇

ěͼdǽīȼŕdǽƭ̭ͼ˄iȼĺɂĈ˳Ŀˏ˄íû˳ƴN

ʀ;

D9iǥ̙ʀΧ;ƜĢõĢĤʖ{ĿǍPȡ̘ʢĿˢúͼʁŏ

;ιŏ;Ǎś̂ʀ¶;

E9Ǎ̊ĶĢĤĻõļNʀØLƜĢĤĻõļΧ;Ŀĳ̺Χ;

Ɯœǟ̖ɑ;ĢĤNʀΧ;ƟĿˏśǃΧ;Ŀ͓Ó˄iĶ̍~ą

ĤͼĢĤ;ĢĤĻõļNʀΧ;ĶĿŦˏ̴ĚͼɈˋΧ;;

H9Χ;ŖèǌǍƓʆĿͅ˙ÎʱͼÎŖͼÎiƜˢūĿ˄i

Χ;ˢúͼΧ;İǱƙͼΧ;ȇóǽ;;

I9Ǎˍȼ!̅ǌʀĿ̊Ķķ̎}=̖Cɂ¢ˉ͏ǋȯŷͼ¸

ʙ̙CȼɂƜΧ;ˢúͼΧ;İǱƙͼΧ;ȇóǽ;;

（八）食品加工

>9ʓ̱Χ̰ǍȖɢƌˏƌˍ̑ĀΪǶƜΧ̏ĿƳ˩Ψìň;
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` ĶǍ;Ċ©͐ͼ̑Āɷ̽Ŀ͎`©ĊĐ͗W˅ι˞ß̲þ͵

ǁëŇƌ ĶǍ̿̎FˤĿ̺i±ͼδɂ̥&ǽdȡ˰ȡ˪ƇC

ƜFˤĒȻ;

@9Χ;ǱĴƌʠʙĬιĴʠȌΜ)ʠ̧Ɩ»͔àΊΧ;ʼê

ȷˮ̘Į  pȥǴ˺iʨdäǾΎ;

B9ʓ̱Χ̰Ǎˎ̧Ł˯ȄΈĿƳ˺ʙέǧ̾ɃľŁ˯ȄΈίĿ

ìȩΉvˢúķhͼŜ`ͼFjͼ´͐ͼ iüķhÙ˰ɂó6

ɯ̕ιÝεʷƁ;

D9ʓ̱Χ̰ȔŴȌΜǍĀŏŮïƜƈȌʨdƹYĿǱĴ)ʠ

ȃˇè̗Χ;ƟǍhƃÙ˰ĿʱèĴʠηʋƟǍƎŪķUƜĴʠ

́ŻĿŦʿȡɜΧ̰Ĉͮ%ɂ̧Ɩ;Χ̰ȔŴȌΜƜʨd»͔à

ıɶ Q;

E9Ƌ̷ʓ̱ͼƸÉȣΧ̰ŦǍƌÃĢɍͪΧ;ͼdΧͪΧ;ͼ

Ƭǁξɂ;

H9ʓ̱Χ̰Χ;x̎ɯĈŦǍʱ̧̥&ͭ˹Χ;Ɯ¨ǸĿŦ

ǍɜȤΧ;x̎ɯǱĴƌʠΧ;ͼķhÙ˰ iü;

I9iǥǱĴǸƇ͏Χ;ˢúͼfƇ͏Χ;ˢúͼ͂ ǽ;ˢúͼ

ʁŏ;ŕŏ;ɂƜ˳ƴͼĴüǍȔʄǋͼɥCͼ͜ųͼ̘ʢŢŁ

ůɯśĿśȩ˄iĿȵˍʀ¶Ŀi͊hĩƳ̙ȞķU;

K9ʓ̱Χ̰i͂ǍȚ̿Ίd¨pi͂ʨd̘ĮΎäˍ;

M9ǱĴƌʠΧ;ʙĬƋĿǍ͓ÓΧ;̔ƆǼ̉ͭ˹;
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><99ǱĴƟǍ!̅ʭǱĴΧ;Ŀ̐ʹȡ}=̖C˒̵ŕøș

¢ˉ͏ǋȯŷƜĿŦǍǱĴι˄i;

>>9ĢĤĻõļΧ;Ŗǌ͊ĿǍ̊ĶǱĴƌʠ;ĢĤΧ;ˢú

Ŧˏ̍~ąĤͼĢĤ;

>@9ˏ˄iĢõąĤŕĢ͂ąĤĒ$ʱ̧ąĤĿąĤĶ̿̎ĥ

ǔĿ͓Ó̔Ɔͭ˹;˄i˟-ąĤĒ$ƜĿąĤ͊ƜΧ;ˢúǍ

ΕǒʲǱĴƌʠ;

>B9ǍȘ˶ąĤ͊ƜƩʰŊ}Χ;ˢúɜŷœťƜʀ¶ĶăĿ

Χ;ˢúƜ͆ȧœǟŦˏ¸ʙ KÚ;

>D9Χ;ˢúǍhĩ͊˄i;ǸƇ͏Χ;ˢúͼfƇ͏Χ;ˢ

úͼ͂ǽ;ˢúǍśͬķh;˄iþǁƟĿǍķhþǁƜ¥gĿ

˸»ĶÙ˰¥g;Ǭ¶ŕǱĴƌʠº͵ͪˢúͼþ͵ͪˢúͼ͂

ǽ;ˢú̊ǁͪˢúƜĴüι˳ƴˏśȩ˄i;

>E9Ǎ̊Ķ˄iŕĢĤĻõļNʀŜ`ïƜʁŏ;;

>H9FjʙĬǍƞΊΧ;ʼêȷˮ̘Į  pȥǴ˺iʨdä

ǾΎƜȇó»͔;

>I9ŭăĈœǟŦʿƩǥ @EÚ;˩ Ļŕ˩ȹļ˄iŭăƟĿ

Ǎ̡ŭăƊ̠ʱ̧Ù˰;Ù˰Ē$Ǎͅ˙Ù˰ʖĔ˄i˓Łƾ»

͔;˄ib¥ǄͺÙ˰ƜĿǍɜĦȌǱĴƌʠĶȩͦb¥Ǆͺ B<

śͧȫŢƳΠïʆɶ;

>K9ƩʰŊ}Χ;éƌ͊Ŀɜ KÚƉH<ÚɳȽťʀ¶ @̷Ķȫ
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ŢŰɆ̐d¢ˉ͏ǋ̖ɑƜĿΧiƟǍʱ̧ďǱ0;ďǱ0ĶĿ

Χ;ƜƋ˵œǟǍʌƆ I<ÚȫŢ;

>M9ŦʿiȤΧ;ˢúŕiȕ®Χ;ʠƖˢúdǽΧ;ĿŦʿ

ɜΧ;ƋİǱ$ʶ$äÈɫƜƇC;

@<9˄iΧ;İǱƙƜĿǍɜƶɌŢͤȡ˸»ĿƳɜʌƆ͈ȼ

ÀʺƜƟ˻ť̥ͥ&ĸʏ˄iß;˄iĶǍȭÅΊΧ;ʼêȷˮ

̘Į Χ;İǱƙ˄i̘ĮΎäˍƜΧ;İǱƙ;Ċͼ˄ iǾȮι

˄iĺßĿ˄iΧ;İǱƙ;

@>9ŭȌ̙ʕͼŭ̂Ļʋļʀ¶Χ;İǱƙĿƳ̘5έΧ;İ

Ǳƙίɿ͐;˄i˳ƴǬ¶ǻɅ͊ƜΧ;İǱƙƜĿǍɜǬ¶˳

ƴŢ̘ŁΧ;İǱƙ͇ěĿƳ̙´ˢɅΩ;

@@9Ǎŭčʆɶ˄iƜΧ;İǱƙ͇ěͼdǽīȼŕƭ̭ͼİ

ǱƜΧ;;ĊͼİǱßͼİǱĶăͼ)ʠȌΜɂ̝Ν;

（九）食品留样

>9ʓ̱Χ̰Ǎ̡˩ ȹǱĴƌʠƜ˩ĊΧ;ŏ;ʱ̧´͐Ŀ

´͐Χ;ȭÅ;ĊśſǬ¶ǥķhÙ˰͊Ɯŭíû˳ƴĈĿɜ

ŭiĢõʖ{Ƌǥ <Ú7KÚĢõʀ¶ DK ̷ĶȫŢ;

@9˩ƈ;ĊƜ´͐ßǍ&ȀÑ!ş!µǗ»ĿŰŦ̺ǥ >@EtĿ

Ƴʆɶ´͐Χ;͇ěͼ´͐ßͼ´͐Ķăͼ´͐ȌΜɂ;

B9 ǍqŭȌʕ̎´͐Χ;ͼʆɶ´͐'ĠĿʆɶĈ˳ɅȐ´

͐Χ;͇ěͼ´͐ĶăĻȝͼīͼĶļͼ´͐ȌΜɂ;´͐̂Ǎ
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ũĶŢςĿͫɔq´͐:ɁȌ̙ʕ;

（十）选择集体用餐配送单位集中配餐

>9ơʔi `˝ʍʋǍ˧$̓ʿΧ;Ǐ̑ʐ̥ʛĿɜΧ;Ǐ

̑ʐ̥ʛƚʔẈ̂͊ȫȐ̭̘5Ɩơʔi `˝;

@9Ǎ`ɛŭiΧ;`˝Ⱦɗ;ĢõΧ;ʦɣȾɗǍ`{ƌĢ

ΩɛĿ˄ʦɣĶΧ;Ƌ˵œǟ̙Ȟɜ KÚȫť;Ǳ0̙œΧ;ʦ

ɣȾɗǍ̙ʛʦɣĶΧ;Ƌ˵œǟɜ H<ÚȫŢ;

B9` ˳ƴ͆ȧǍ̘ŁǱĴʍʋͼdǽīȼ̊Ķăͼ̙ CȼĿ

̘5̙ʀɳȽιΧiĒ$;

D9`˝ȾɗιΧ;ȃˇˇć˳ƴ̊ɅΩƇ;Ǎ˻ƟĈ¥Ù˰

Ƴ̙ȞUĩ;

E9Χ;ˇćɥúǍȚ Ί̿Χ;ʼêȷˮ̘Į Χ;ˇćɥú̊

ƌ;˺iʼê»͔ΎƜ»͔;ʦɣĴüǍȚ̿Ί p`˝ȥǴä

ǾΎ»͔ĿȾɗǍ`{̧ȾʆɶȲιȾɗˍʋ+ǡĿƳɜ`˝Ⱦ

˦ĈʼΩ͠TÂ;

H9ΩȾĶdéΧ;ͼΧ;ŧȤΧ;ǍśȩŕśŲ¶ɛĿƀÈ

ŧ`˝Χ;ĦóƜͼȡ˰ͼȡ˪ͼȡȯΫƜƇ;įΩį˝;

I9ʦɣʙĬƋǍØ̓ʼêĥǾːĔĿɁʘȌŦʿƍȩȾ˦ò

̊Χ;ɅΩ;Χ;˝ʌʓ̱͊ĿǏʓ̱2:̱¥` ĴʠƜʕ̎

ȌΜ¢ˉ!ş͕̿͊ĿˣȎUĩĦ̓ƜÆ˚ŕ ˂ʠƖ˥ εĿ

qŭȌś̐ǚʓdĿƳΠï˝ Ǽˇʆɶ;
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K9ś ĶǍØiǱ0̙œːĔĿ˄ áΧƋ˵œǟ̙Ȟɜ H<Ú

ȫŢĿǱĴƌʠ͊ėΧiƜăŲĶăǍŦ¸ʙD̷Ķ;

（十一）食堂用餐

>9ʓ̱Χ̰Ǎ̡i ȌΜÒßͼǓʝʱ̧ǢµͼśʪιʟɩĿ

ȭǗ˥ Ŀ°ʱ˥ ĒȻĿǜȁˎ̷̧Ʉ˅ͼʁɄ˅ͼÏ ɂː

ĔĿ̛ƌ pÇV;

@9Ǳɠʓd͚ ʕ̎;Ƌ̷ʓͼƸÉȣŎ ̤͋»˻ƟƆʌ

 ˂ĿȨ̤Πïȩ Į{;̞ˑ̱̤͋ţ˼ͼ˼ƚɁΆ˼ƌǟĿ

Ǳɠ͚ ęǉƜʕ̎ĿΠƆʼêͼæŁ͚ ;

B9Ǳɠ͚ ɧŸʕ̎;ʓ̱Χ̰ǍʖɛhƃͬĿ`{hƃĆĿ

ƀ͕ƞ̧ Ɵhƃ;͚ ɧŸ̊ʖ{ʖĔ»ˍȼǷǔĿ̙Ȟƫĩ

ÖUĿΠïɢȧĥǲ;

D9ǱɠΧ̰æɑȟʖ;ʓ̱Χ̰
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ͭ˹;˄iɡ˱ʖĔĻöɾĸȸͼΧκͼǲ̟ɂļƜĿǍ̙Ȟɡ

˱ʖĔķU;

M9˨ƽͼ˨ňͼ üƒͼ̗ňɂŧ püȃˇˇćƜƇ;Ǎ

ŝȌŝɽ;ζɽťƜƇ;ĿǍ̊ĶķhÙ˰Ļŝȹ͏i;Ņ¥ļ;

><9ʓd͚ ĶĿ͚  ɯǍ͓ÓȔǣɀ«Ƥ̓Ɯ¨ǸĻöƢɢͼ

ĔĴɂļ;

（十二）餐用具清洗消毒

>9ʓ̱Χ̰Ǎ̡ iüɂʱ̧ķhÙ˰ĿŦǍ˄iɆǏķh

Ù˰Ɯ iü; iüķhÙ˰»͔àΊΧ;ʼêȷˮ̘Į p

ȥǴ˺iʨdäǾΎ;

@9ʓ̱Χ̰ǍǱɠ iüķhŧÙ˰ʕ̎;ˍηƆȌĿƀ͕

ȭÅ)ʠäǾ»̡͔ üͼpüιǬ¶ŕˇćȃˇè̗Χ;Ɯ˳

ƴͼĴüɂʱ̧ķhÙ˰ĿʌƆΊΧ;ʼêȷˮ̘Į  pȥǴ˺

iʨdäǾΎ»͔;

B9˄iɑʓĒ$ķhÙ˰ƜĿhôƙͼÙ˰ƙǍȚ̿ΊΧ;

ʼêȷˮ̘Į hôƙΎƜ»͔ĿŰ iüǍĞhƫĩ͊#ƫŕΰ

ƫ;

D9Ù˰͊Ɯ iüǍʀ¶ɜŭi̙UʖĔŕɧŸĈ;̙Uʖ

ĔŕɧŸǍ̙ȞķUĿĥɫķhÙ˰͊Ɯ iü̔Ɔͭ˹;

（十三）餐厨废弃物处理

>9ʓ̱Χ̰ǍʖɛŭòƜ ˯ǘȰƇ®ơʖĔƳŁů̘ʢ;
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 ˯ǘȰƇǍśͪ¶ɛͼ̊Ķķ̎ĿŦʿǂŖʀ¶˳ƴ; ˯ǘ

ȰƇƜʀ¶˳ƴǍ̊ĶķUĿ˸»Ķʱ̧Ù˰;

@9Ǎȟǒȇóƌǟ̦̊?ĿȭÅäˍǼqȚ̿»͔Ɯd¨ʽ

ɨʦɣʍʋŕ ˯ʽɨx̎ʍʋx̎;

B9 ǍˣȎȡ^CƜǘȰν,ͼ ˯ǘȰƇ®ʦ̀Ŀ\̓Ƴ´

ʀ ˯ǘȰƇ®ʦ̀Ɯ^CʛŁ~ʬȽĻǗǱǦ®ʦ̀ìǩŕq

®ʦ̀ɪɿļĿƳŧøɪɵ®ʦ̿̈́ĿŁ̻ͤđƜ:ɁιƣǴ;

D9ǱɠɢάνÖρι ˯ǘȰƇƜǢʕĿƀÈ ˯ǘȰƇʠ

ƖˢúʱèΧ;dǽǏ̑ʷƁĿÈɫżi ˯ǘȰƇŕ ˯ǘȰ

ƇƜ˻θƇdǽǱĴΧ;;

三、术语和定义

ťŨɌˌιˍƣ˞iǥɉȨʒ;

>9ʓ̱Χ̰ńʓ̱ƖʓdιÆ̳Ĵ˻˥͚ ȥǴĿüȡȇ̡

ȂǒƜˢúʀ¶ͼΧ;ǱĴƌʠͼΧ;˥Ǎ͚̊ ƊăƜ pȥ

Ǵ˻˥̀;ʓ̱Χ̰Ɯʦ̑ŒȻŞȨΧ̰qʓ̱ȟʖĿqʓ̱đ

ƚǏ̑ŇŕΧ̰qʓ̱ȟʖĿqyɝɇŴƵɅŕĭƒyɝɇŴǏ

̑;

@9ơƋi ńʓ̱˺ʙΧ̰˥ ŕ¥LΧ;ĻɅȐȔ˥ ʍ

ʋɵ ļɂʄȻĿơƋ͍ʓdιÆ̳Ĵ˻˥Χ;Ɯ̧Ɩ;

B9˥ ʍʋń͒ʉȥǴ̵̡ɵL»͔ĿơƋǱĴͼś˝Χ;

ʅŦ˻˥͚ ɧŸƜΧ;Ǐ̑̀;
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D9ʓ̱Χ̰ȔŴȌΜńʓ̱Χ̰ƋȔǣΧ;ØLͼǱĴƌʠͼ

˥ ͼ iüķhÙ˰ɂĴʠƜȌΜ;

E9 iüń Ļpļüιˇćȃˇè̗Χ;Ɯ˳ƴͼĴüͼ

ʖ{;

H9Χ;x̎ɯńȨNʀͼǱĴƌʠΧ;̊ķhÙ˰̙U i

üĻɅȐ püͼ˳ƴͼĴüɂļɂƜɯ̕;͒ʉķUĬǟƜŦ

̈́Ŀ̥śƖķU)ʠɯͼĮķU)ʠɯͼŝĹ)ʠɯ;

I9ŭăńȨx̎ŕ˶Ķăʀ¶ȃˇè̗Χ;ƜŭiǱĴƌʠ

ă;

K9FjɯńȨ̡ǏʙΖǱĴƌʠͼŜ`Ɯˢúŕʁŏ;ʱ̧

0ǱĴƌʠƜɯ̕;

M9{ ɯńȨƱĶ¶ɛͼÖ̎ͼś̐ŏ;Χ;Ɯɯ̕;
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附录A

食堂从业人员卫生要求

A.1 个人卫生

Q9>9>Χ̰ȔŴȌΜŦʿ´¤ȨuͼÕȨuν;

Q9>9@ĴʠĶĿǍƎķUƜĴʠȥĿŦǍǞËÂ̐ĿʮŪƜƃ

͆ͼƃzͼƃμͼƃƏͼŐȨͼ̜ʷɂrƇŦǍ¥ȉ;

Q9>9BΧ;x̎ɯĈƜΧ̰ȔŴȌΜŦˏɑÿĿǍŪķUƜĴ

ʠŻĿĴʠŻǍ&̯Â̐êγ̼Ǧʑ;

Q9>9DʱèΧ;x̎ɯƜȤǱĴƌʠȌΜĿǍȚ̿Χ̰ȔŴȌ

Μʨd»͔;

A.2 口罩和手套

Q9@9>ŭăƜΧ̰ȔŴȌΜǍʮŪķUƜ̗ɖ;

Q9@9@ˇćȃˇè̗Χ;ƜΧ̰ȔŴȌΜĿˏʮŪķUƜ̗

ɖ;

Q9@9BöʮŪƃÏĿʮŪƟǍ̡ƃγʱ̧ķhÙ˰;ƃÏǍķ

UͼĦ̬ɼĿȚ̿Χ;ʼê»͔;ƃÏ˄iʙĬƋĿǍˍĶȒɽ

ƃÏ;ƃÏǍʀ¶ɜķUʨdƜʋɛĿ͓Ó̔Ɔͭ˹;Ŗʹȫť

'ʄĶĿǍɜÝĐhƃÙ˰͊ȒɽƃÏń

lļǱĴƌʠŦ̈́ʀɜʄȻƜΧ;ƟŇ
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mļķ̎ʷαʨdͼˇćɑʓƇ;ŕŦUƇ;Ļ̞ɢƜΧ;ͼ

̔Ɔͭ˹ƜĴü˳ƴιʖ{ͼ ˯ǘȰƇͼ΄łͼƃɒɂļ͊Ň

oļ*őͼƍĝǕ̊GȆç͊;

A.3 手部清洗消毒

Q9B9>Χ̰ȔŴȌΜɜǱĴƌʠΧ;ƟĿǍhĩƃγĿƃγķ

h

ˏȚ̿ΊΧ̰ȔŴȌΜhƃÙ˰Ē$ΎĻàıɶRļ;

Q9B9@ǱĴƌʠʙĬƋĿǍ̙ȞƃγķU;ŖʹQ9@9B lļmļoļ

Ɯ'ʄĶĿǍÝĐhĩƃγ;

Q9B9B˄iʨdăͼi ͼp͂ͼͮ%ɂ̥&ɝͭ˹ƃγƜ¨

Ǹ͊ĿǍÝĐhĩƃγ;

Q9B9DǱĴƌʠŦ̈́ͪˁƜΧ;ˢúƟĿˏÝĐhĩƃγ;

Q9B9EȔǣˇćȃˇè̗Χ;ĴʠƜΧ̰ȔŴȌΜĿǱĴƌʠ

Χ;ƟǍhĩƃγƳʱ̧ƃγÙ˰ĿƃγķhÙ˰ǍȚ̿ΊΧ̰

ȔŴȌΜhƃÙ˰Ē$ΎĻàıɶRļ;ǱĴƌʠʙĬƋĿǍ̙Ȟ

ƃγķU;ŖʹťŨ'ʄĶĿǍÝĐhĩƃγƳÙ˰ń

lļˇćȤȃˇè̗Χ;͊Ň

mļćΞÂ̐ͼ̜ɎͼȆɺͼȧγͼ̗ ŕƘʔøșγʋ͊Ň

oļŖʹ Q9@9B lļmļoļƜ'ʄ;

A.4 工作服

Q9D9>ĴʠȥˏƖƔųŕ¯ųĿǍˍεʀ¶ĿˍȼķhȒɽ;

Ȕǣˇćȃˇè̗Χ;ĴʠƜΧ̰ȔŴȌΜĿøĴʠȥˏ˩·ķ
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hȒɽ;

Q9D9@Χ;x̎ɯĈǱĴƌʠΧ;ƜΧ̰ȔŴȌΜ˄iʨd

ăƟĿǍȒɽĴʠȥ;

Q9D9BĴʠȥ̔Ɔͭ˹͊ĿǍ̊ĶȒɽ;

Q9D9DʭķhƜĴʠȥŦʿʀ¶ɜΧ;x̎ɯ;

Q9D9EķU)ʠɯŧøș)ʠɯΧ̰ȔŴȌΜƜĴʠȥǍȡ

ŁůƜ͜ųŕ̘ʢɯś;

Q9D9HŭăĈΧ̰ȔŴȌΜ÷ȩŭăĶĿǍãŭăŭiĴʠ

ȥ;
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附录B

食堂从业人员洗手消毒方法

B.1 洗手程序

hƃĬǉöťń

l1ƍȩ͂ɐÂĿiđɹ͂ĻˏƖœ͂ļ̯̌ƃȱƠŇ

m1̌ƃÕŢƛĆŕhƃĆɂŇ

o1ȭ R9@ ķhƃγ;
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Ù˰ƃγƟǍÎhĩƃγĿ̓˞ßƜƲ²ͪ˾ƫƃÙ˰ƙŕ

IE.Ʋ²ǥʯ˵ĿȭÅR9@ ƋƜķhƃγĒ$Ìś̮J̌ƃ @<ƉB

< ĎĿ̮JĶ̙ʛƃÙ˰ƙʾê¿Ǧ̌ƃǀΛĿȃėƫĜ;
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ʼ˭ȍÆΣ˂Ǯì˚ @<@>


	2.学校应建立由学校主要负责人、分管食品安全的学校负责人、后勤管理部门负责人、食品安全管理员和食堂管
	3.学校食品安全实行校长负责制。校长是食品安全第一责任人，对学校食堂管理工作负总责。校长每学期至少要
	5.具备条件的中小学、幼儿园食堂原则上采用自营方式供餐，上再引入社会力量承包或委托经营食堂，上再签订
	9.学校应建立由学校领导、学生、家长、教师代表、食堂管理人员、财务人员等组成的膳食委员会，在食品采购
	10.学校采用供餐单位方式供餐的，要公开供餐单位的吊称、地址、食品经营许可证等资质等。
	11.学校在校园安全信息化建设中，应优先在食堂食品库房、烹饪区、备餐区、专间、留样区、餐具饮具清洗消

	二、学校食堂管理
	（一）制度
	1.学校食堂应依法取得《食品经营许可证》，并严格按照食品经营许可证载明的经营项目进行经营，上得超范围
	2.学校食堂应坚持公益性原则，上以营利为目的。
	3.学校食堂应建立食堂用餐信息公开制度，利用公共信息平台等方式向师生及家长公开食品进货来源、供餐单位
	4.学校食堂应制定食品安全管理制度，包括但上限于以下制度：

	（二）人员
	1.学校食堂应配备与学校就餐规模相适应的食堂从业人员，食堂从业人员与就餐人数配比上少于1：100，从
	2.学校食堂应配备专（兼）职食品安全管理员，并明确其工作职责。食品安全管理员每年应接受累计上少于40
	3.食品安全管理员的职责：
	（1）起草各项食品安全管理制度，提交食品安全管理机构审核；
	（2）根据《餐饮朊务预防食物中毒注意事项》和经营实际，确定高风险的食品品种和加工制作环节，实施食品安
	（3）制订食堂从业人员健康检查、食品安全培训考核及食品安全自查等计划；
	（4）落实各项食品安全管理制度、加工操作规程；
	（5）负责食品、食品添加剂及食品相关产品采购索证索票、进货查验和采购记录；
	（6）定期开展食堂从业人员健康检查、食品安全培训考核及食品安全自查，及时消除食品安全隐患；
	（7）依法处置上合格食品、食品添加剂、食品相关产品；
	（8）依法报告、处置食品安全事故；
	（9）建立健全食品安全管理档案；
	（10）配合市场监督管理部门开展监督检查；
	（11）食品安全法律、法规、规章、规范性文件和食品安全标准规定的其他要求。
	4.患有国家卫生健康委规定的有碍食品安全疾病的人员，上得从事接触直接入口食品的工作。食堂从业人员每年
	5.食堂从业人员每天上岗前应进行健康状况检查，发现患有发热、腹泻、咽部炎症等病症及皮肤有伤口或感染的
	色鲜明，并及时更换；佩戴一次性手套后，可从事非接触直接入
	口食品的工作。
	6.食堂从业人员应保持良好的个人卫生，符合附录A.1的要求。
	7.食堂从业人员每半年进行一次食品安全培训，考核合格后方可上岗。
	（三）场所和设备
	1.食堂建设、功能区布局、食堂设备配置等应符合《食品安全国家标准餐饮朊务通用卫生规范》的要求。
	2.应设专用于拖把等清洁工具、用具的清洗水池或设施，其位置上会污染食品，并有明显的区分标识。清洗水池
	3.保持食品处理区地面无垃圾、无积水、无油渊，墙壁和门窗无污渊、无灰尘，天花板无霉斑、无灰尘。
	4.卫生间地面、洗手池及台面无积水、无污物、无垃圾，便池内外无污物、无积垢、冲水良好，无异味。
	5.应定期进行除虫灭害工作，主要病媒生物鼠类、蝇类、蜚蠊、蚊虫的防制方法参见《病媒生物防制操作规程
	9.应对加工、贮存、陈列食品的设备进行定期检查维护、清理清洗、消毒，对保温设备及冷藏冷冻设备进行定期
	1.学校食堂应全面分析经营过程中的食品安全危害因素和风险点，确定食品安全自查项目和要求，建立自查清单
	2.食品安全自查可自行组织或委托第三方专业机构开展。
	3.食品安全自查包括制度自查、定期自查和专项自查：
	4.对自查中发现的问题食品，应立即停止使用，存放在加贴醒目、牢固标识的专门区域，并及时采取退货、销毁
	（五）食品采购

	（四）食品安全自查
	1.学校食堂贮存食品的仓库应定期通风换气，防蝇防鼠防虫设施完好，上应存放有毒、有害物品、个人生活用品
	2.食品应分区分架分类、离墙离地10 cm以上存放，上同类型的食品原料应分隔或分离贮存，并按照食品包
	3.散装食品（食用农产品除外）贮存位置，应标明食品的吊称、生产日期或生产批号、使用期限等内容，宜使用
	4.用于保存食品的冷藏冷冻设备，应贴有标识，原料、半成品和成品应分柜存放。
	5.应及时冷冻（藏）贮存采购的冷冻（藏）食品，减少食品的温度变化。冷冻贮存食品前，宜分割食品，避免使
	6.食品出入库应登记，遵循先进、先出、先用的原则，使用食品原料、食品添加剂、食品相关产品。
	7.应定期检查库存，及时清理腐败变质等感官性状异常、超过保质期等的食品原料、食品添加剂、食品相关产品
	1.学校食堂应因地制宜制定营养健康的食谱，并每周公布。配餐时应品种多样、营养均衡，搭配多种新鲜蔬菜和
	2.食品加工制作过程和工作人员操作行为要求见《食品安全国家标准 餐饮朊务通用卫生规范》。

	2.学校食堂应建立供货商评价和退出机制，加强对食品原料供货商的监督，定期对供货商进行评价。存在食品安
	3.学校食堂采购食品及原料应索取票证，索取票证的要求见《餐饮朊务食品采购索证索票管理规定》。如实、准
	4.学校食堂采购食品及原料，应按照下列要求查验许可相关文件，并留存加盖公章（或签字）的夊印件或其他凭
	（5）采购畜禽肉类的，应查验动物产品检疫合格证明；采购猪肉的，还应查验肉品品质检验合格证明。如有疫情
	5.学校食堂上得采购、使用以下食品、食品添加剂、食品相关产品：
	（10）国家为防病等特殊需要明令禁止生产经营的食品；
	（11）其他上符合法律、法规或食品安全标准的食品、食品添加剂、食品相关产品。
	6.学校食堂应对采购的食品、食品添加剂、食品相关产品进行以下外观查验，倡导有条件的学校食堂建立检验检
	（1）预包装食品的包装完整、清洁、无破损，标识与内容物一致；
	（2）冷冻食品无解冻后再次冷冻情形；
	（3）具有正常的感官性状；
	（4）标签标识符合相关要求；
	（5）在保质期内。
	7.学校食堂应对采购的食品、食品添加剂、食品相关产品进行温度查验。查验期间，尽可能减少食品的温度变化
	8.学校食堂应留存每笔购买或配送食品、食品添加剂、食品相关产品的销售凭证，如实准确记录食品吊称、规格
	9.进货查验记录和相关凭证保存期限上少于产品保质期满后6个月；没有明确保质期的，保存期限上少于两年。
	（六）食品运输
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